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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ETLI KURU FASULYE

https://acunn.com

500 gram kugbasi

1 orta boy kuru sogan
2 sivri biber

1 kirmizi biber

1 blyUk boy domates
1 yemek kagigi salca
Siviyag

Istege gére baharat
Tuz

Fasulyeleri bir gece 6nceden islatin; islanan fasulyeleri sabah bol suda yikayip haglamak i¢in tencereye alin ve
eti didUkIU tencerede haglamayin.

Ikisi de haglandiktan sonra bir tencere igerisine sivi yagi koyup soganlar kavurun ve soganlar kavrulduktan
sonra etleri ekleyin, ardindan biberler eklenip sal¢a ilavesiyle kavurmaya devam edin.

Son olarak fasulye ve domates eklenip baharat ve tuzu da ilave edin.

Etin kalan suyunu ekleyip pisirmeye devam edin.

Pistikten sonra servis yapabilirsiniz.
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