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ETLI KURUFASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
3-4 parca kemikli et

1 sogan

1 kasik salca

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Tuz

Karabiber

Pul biber

Su

Fasulyeleri tencereye koyup su dolduruyoruz ve kaynatiyoruz. Kaynamaya baslayinca ocagi kapatip 3-4 saat
sismelerini bekliyoruz. Kemikli etleri didUKkIU tencereye alip su koyuyoruz ve yarim saat kadar pisiriyoruz. Ayri
bir tencereye sivi yag ve yemeklik dogranmis sogani alip kavuruyoruz. Salga ve pisen etlerimizi ekleyip
kavurmaya devam ediyoruz. Fasulyelerin suyunu stiziip tencereye aliyoruz ve 1-2 dakika kavurup et suyunu
tencereye dokuyoruz. Gerekirse biraz daha su ilave ediyoruz. Tuzunu ve baharatlarini da ekleyip fasulyeler
yumusayana kadar pigirip servis yapiyoruz.
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