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ETLI KURU FASULYE

2,5 bardak kuru fasulye

Sogan

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi kuyruk yagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
Yarim yemek kasidi aci biber salcasi
1 yemek kasigi domates salgasi
Et suyu veya su

Tuz

Pul biber

Kavrulmus kugbas! et

Bir gece dnceden fasulyeleri islatin. Yaglarin hepsi diidiiklii tencereye konur .Uzerine kiiglik kiigiik dogranmig
soganlar atilip kavrulur. Ardindan domates salcasi, biber salgasi atilip 2-3 dakika onlarda kavrulur ve kusbasi
etlerimiz atilir. Onuda kavurduktan sonra fasulye atilip onuda 3-4 dakika kavurup suyunu dokiyoruz.

Eger et suyunuz yoksa normal su atabilirsiniz. Fasulyelerin Ustin(i 3 parmak gegecek sekilde su dokiin Tuz ve
pul biber g6z karar atip diduklinin agzini kapatiyoruz. DidikIlU kaynadiktan sonra altini en yavasa kisiyoruz ve
2 saat yavas yavas pisecek
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