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ETLI KURU FASULYE (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

3 su bardag kuru fasulye

500 gr kuzu eti

1 tane kuru sogan

2 yemek kagidi salga

2 yemek kagsigi kirmizi toz biber
5 bardak su

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Kuru fasulye bir kapta bir saat haglanir. Ayri bir kapta kusbasi dogranmig kuzu eti ve sodan kavrulup Uzerine
salga, kirmizi toz biber su ve tuz koyulur. Sivi yag ve fasulyelerde ilave edilerek kaynamaya birakilir. Yemek
sicak olarak servise sunulur.
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