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ETLI KURU DOLMA

Kurutulmus patlican ve biber dolmalarini kaynar sicak suyun i¢ine koyun.

Dolmalar yumusarken bir kabin i¢ine pirin¢ kugbasindan daha kiguk kesilmig kirmizi et koyun.

Ardindan bir yemek kasigi domates salgasi ve baharatlar ekleyin. En dnemli pif nokta ise sumaktir. Bir tath
kagidi sumakta i¢ malzeme olarak eklemeyin.

I¢ malzemeyi 2 yemek kasigi zeytinyadiyla yumusatin. Dolmalarin suyunu stizip i¢ karci igine yerlestirin.
Dolmalarin tzerini gegecek kadar su doldurup i¢ine yarim limon sikin.

Ardindan 40 dakika kaynatin. Daha sonra yemeginiz servise hazir!
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