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ETLI BORULCE

300 gram kadar bértlceyi bir gece dnceden islatin. 1 bas sodani ince dograyip bir tenceredeki zeytinyagdinda
pembelestirin; soganin rengi ddnliince, dés tarafindan, ufak dogranmis 300 gram kadar koyun etini katin. Etler
nar gibi kizarinca, 1lik suda eritilmis salga ve bir tutam targin serpin. Tenceredekilerin UstinU 6rtecek kadar
sicak et suyu koyun, hafif ateste pisirin. Pismesi yaklasinca tuzunu atin.
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