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ETLI KURU BORULCE CORBASI

Eyip Seving

200 gram dana eti

1 su barda@i kuru bériilce
1 adet havug

1 adet kereviz

1 tutam taze kignis

1 tutam maydanoz

1 cay kasigi kori

1 adet kirmizi sogan

2 cay kasigl kimyon

5 su bardagi su

Borulceleri bir gin 6ncesinden islatip hagladiktan sonra siiziin. Ayri bir tencerede eti ve yemeklik dogranmig
sogani soteleyin. Sonra kip seklinde dogradiginiz havug ve baharatlari ilave ederek kavurduktan sonra 5 su
bardadi su ilave edin. Su kaynadiktan sonra kiip dogranmis kerevizi ilave edin. Sonra sirasiyla haslanmig
bérilce, dogranmis Kisnis ve maydanozu ilave edin. Bes dakika birlikte kaynattiktan sonra sicak olarak servis
edin.
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