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ETLI KURU BAKLA

Yarim kg i¢ bakla

250 gr kuzu kugbasi

1 adet kuru sogan

10-15 dal maydanoz

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay bardadi aygicek yagi

Baklanin Gizerine su konur ve yumusayana kadar haglanir. Tencereye yag konur , isininca ince Kiyllmig sogan
atilir ve pembelestirilir. Uzerine et atilir, suyunu birakip ¢ekince salga ve tuz eklenir. Haglanmis baklalar az
haslama suyuyla ilave edilir. Bir tagim pisirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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