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ETLI KURABIYE

Malzeme:

50 gr. s6gus et
1 sogan

1 su bardagi un
3 kasik tereyagi
Bir miktar stt
Tuz

Yapihigr: )

Unun igine yumusak tereyagi, tuzu ve sutl katarak hamuru yogurun. Uzerine nemli bir bez drterek buzdolabinda
3-3,5 saat dinlendirin. Gikarinca 2-3 mm.'lik bir yufka gibi agin. Kare, Giggen veya yuvarlak olarak kesip,
yaglanmis tepsiye dizin. Sogan ile hagladiiniz etleri Gizerlerine koyup, firina verin.

© lezzetler.com tarif n0:39909 « adi:ETLI KURABIYE « génderen:fatmaeryaman  indirme tarihi:17.05.2024 - 13:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-kurabiye-vt29788
http://www.tcpdf.org

