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ETLI KULAK CORBASI

ici icin 250 gr kiyma

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kirmizi biber

1 tath kasidi tuz

hamuru i¢in 1 su bardagi su

1 adet yumurta

yeterince tuz

¢orbayi yaglamak icin 3 dis dévilmis sarmsak
100 gr sana hamurigi

1 tath kasigi karabiber

1 yemek kasigi salca

1tath kasig kirmizi biber

5 su bardag etsuyu

kizartmak i¢in 500 gr sivi yag

1 adet limon suyu

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 tath kasidi kuru nane

Oncelikle hamuru giizelce yodurulur igi de ayrica yodurulur daha sonra tahhtada giizelce agilir hamurlari cay
bardagiyla kesip iclerine kiymall hargtan katilir agizlari kapatilir hepsi bitince kizgin yagda kizartilir daha sonra
hamurlar etsuyunun igine d6kalir nohut koyulur Gzerine limonu ilave edilir kizgin yadda salcayla sarmsagi
kavrulur diger baharatlarida ilave edilir

© lezzetler.com tarif no:87325 « adi:Etli Kulak Corbasi « génderen:miilazim bey « indirme tarihi:06.04.2025 - 14:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-kulak-corbasi-vt64149
http://www.tcpdf.org

