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ETLI KREP DURUM

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 adet yumurta
400 gram et

1 adet sogan

1 adet kirmizi biber
1 adet domates

2 tutam kignis

1 tutam tuz

Etleri ince uzun dograyin. Dogranmig sodani ve dogranmig kirmizi biberi yagda soteleyin. Domates ve tuz
ekleyip iyice soteleyin. Etleri ve kignisi ilave edin. Tencerenin kapagini kapatip suyunu salip ¢gekene kadar
pisirin. Diger taraftan sit, yumurta, un ilave edip iyice karistirin. Krep hamuru elde edelim. Hamuru kizdiriimig
tavaya dokup ince sekilde alth Gstli pisirip hamurumuz bitene kadar yapalim. Kreplerin i¢ine pisen etleri koyun
ve duriim seklinde sarin. Agllmasinlar diye taze soganla baglayin ve sicak servis yapiniz.
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