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ETLI KREMALI CORBA

550 gr Kuzu etii

300 ml Krema

2 It Sebze suyu

2 tutam Taze beyaz biber
2 tutam Tuz

2 tutam Muskat rendesi
2 yemek kagsig sivi yag

Oncelikle kuzu etlerinden but kisimlarindan 2 Ser cm kesip atin. Kuzu etini incecik kiyin ve tencereye alin
Uzerine kremay! ve yagi ekleyip 30 dakika kadar pigirin.

Sebze suyunu ilave edin biraz daha pisirmeye devam edin kuzu eti yumusayip ¢orba kivamini alinca tuzunu
biberini muskat redesini koyup karistirip sicak olarak servise sunun.
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