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ETLI KOLAY EKMEK

1 adet ekmek hamuru
350 gr. kuzu eti

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Kekik

Karabiber

Tuz

Etleri kendi yaginda kavurun. Rendelenmis sodan, bir corba kasigi tereyagi, baharatlar ve bir su bardadi sicak
su ekleyerek; suyunu gekene dek pisirin. Hamuru dort pargaya bolin. Her birini un serpilmig tezgahta agin.
Ardindan sogumus olan etli harci hamurun ortasina yerlestirin. Iki ucu ortada birlestirip Uzerine yag sirin ve 200
derecelik firinda pigirin.
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