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ETLI KOCA BAKLA (ANKARA)

300 gr kuzu kugbasi

1 kg taze bakla

1 blyUk bas sogan

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢orba kasigi salca
Yarim demet dereotu

Baklalar temizlenir, bir ka¢ parcaya kesilir, unlu ve tuzlu suya atilir. Sodan ¢ok ince kiyllir, tencereye atilir,
tereyagi eklenir ve orta ateste pembelestirilir. Kugbasi et atilir, suyunu birakip ¢ekince domates salgasi katilir.
Bir kag dakika sonra yikanmig baklalar, kiyllmig sarimsaklar, tuz ve 2 su bardagi sicak su eklenir. Kapak
kapatilir. Yaklasik 35 dakika pisirilir. Atesten almadan hemen dnce ¢ok ince kiyilmis dereotu katilir.
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