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ETLI KIS TURLUSU

Gllhan Kara

500 gr dana kugbagi veya sotelik
1 kuru sogan

1-2 adet patates

1 adet kereviz

1 parca karnabahar

1 adet havug

1 adet pirasa

3-4 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigdi biber salgasi
Tuz, karabiber

1.5-2 su bardagi su

Sebzeleri yikayip soyun ve ayni boylarda kiip kiip dograyin. Kugbasi etleri yagda rengi dénene kadar kavurup
havuglari ekleyin. 1-2 dakika sote edin. Sirasiyla sogan, salca, pirasa, patates, karnabahar ve kerevizi ekleyip
karistirin.

Su ve tuz ekleyip kapagdi kapali olarak orta ateste pismeye birakin. 5 dakika sonra ocagi kisip 30-35 dakika
pisirin. Yemegi 10 dakika dinlendirip sicak olarak servis yapin.
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