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ETLI KEREVIZ

100 gram dana kugbasi
2 adet kereviz (saplarini da kullanabilirsiniz)
2 yemek kagsigi kadar un
2 adet patates

1 adet havug

1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

1 yemek kagigi salca

6 yemek kagsidi sivi yag
1 tath kasigi karabiber
1,5 tatl kagigi tuz

Kuru sodan ve sarimsagi ince ince dograyin.

Havucu soyup dilimleyin.

Kerevizleri ve patatesleri soyup kiip kiip dograyin.

Kerevizleri kararmamasi i¢in unlu suda bekletin.

Sivi yadi tencerede kizdirip 6nce soganlari sonra da sarimsaklar yagda kavurun.
Ardindan kugbasgi etleri ilave edip kavurmaya devam edin.

Etler suyunu salip ¢ekince salcayi ekleyip kavurun.

Havuclar da tencereye ilave edin ve birka¢ dakika daha kavurun.

Havuclar yumusadiktan sonra patates ve kerevizleri de ilave edin.

Tuz ve karabiber ile birlikte sebzelerin Gzerini gegecek kadar sicak su ekleyin.
Son olarak kereviz yapraklarini da ilave edin ve sebzeler yumusayana kadar pisirin.
Yemeginizi sicak servis edin.
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