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ETLI KEREVIZ

250 gr. dana kugbasi

3 adet orta boy kereviz

20 adet arpacik sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1'er adet patates, havug ve kirmizi biber
1 adet limonun suyu

1 ¢corba kasigi un

Tuz, karabiber

Eti pisirin. Uzerine ayiklanmig arpacik soganlari ve tereyagini koyup gevirin. Kiip dogranmis patates, havug ve

kirmizi biberi ilave edin. Kestiginiz kerevizlerin iclerini oyun ve limonlu suda haglayin. Hasladiginiz sudan bir su
bardag alip unla karigtirin. Bu karigimi etlerin igine bogaltin. Sebzeleri pisirin. Haglanmig kerevizlerin lzerlerine
etli karigimi pay edin. Nar taneleri ile sUsleyin.
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