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ETLI KEREVIZ

300 gr. kugbasi
2 kasik margarin
1 kg. kereviz

2 bas kuru sogan
1 adet havug

2 bardak et suyu
1 kasik salca

1 adet limon

1 kasik un

1 miktar tuz

Kerevizlerin kdk ve yanlarini soyup yikayalim. Daha sonra uzun dograyip suda islatalim. Tencereye sanayagi
koyup Uzerine ufak ufak dogranmis soganlari atip pembelesinceye kadar tutalim. Sonra kugbasi etimizle birlikte
biraz kavuralim.Sonra sulandiriimis sal¢a ve sulandiriimis un koyalim. Kiiglk ki¢Uk dogranmis havuglarla
birlikte tekrar karistiralim. Sudaki kerevizlerin i¢ine limon suyu ve tuz ilave edelim. Et suyu ile malzemenizin
Ustline kadar da sicak su ilave edelim. Pistikten sonra servis edelim.
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