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ETLI KEREVIZ DOLMASI

2 kilo kereviz

1 yumurta sarisi

250 gram kiyma

1/2 limon

2 ¢orba kagiJi piring

2 bas sogan

1 kaslk sadeyag

Yeteri kadar tuz ve dereotu.

Kerevizin dis kabuklari temizlendikten sonra ikiye 'bdlinir. Ortasi cukur birakilarak ici alinir. Etrafi dizeltilerek
enginar sekline konur. Bir kez makineden gegirilmis et, piring, kiyilmis sogan, dereotu, tuzla birlikte yodrulur. Bu
kiyma ile kerevizin gébeklerine doldurulur, yagl, i1slak kagitla glizelce sarilir ve pisirecegimiz kaba yerlestirilir.
Bir kagik yag, yarim limon, su ilave edilerek orta ateste pigirilir.

Bir kap i¢inde bir yumurta sarisi, iki kasik soguk su ile calkalanir. Uzerine kerevizin suyu konur. Yumurta kokusu
¢ikana kadar pisirilerek kerevizin lizerine dokulir, yenecedi zaman k&gittan ¢ikarilarak servis yapllir.
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