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ETLI KEREVIZ DIZMESI

Malzeme :

1 kg. kereviz,

250 gr. kugbasi et,
2 kasik yag,

2 kasik un,

2 limon,

2 yumurta,

tuz.

Yapiligt:

1- Kerevizlerin kabuklanni soyunuz.

2- Boyuna 4 esit parcaya ayiriniz (bliylkse 6 veya 8'de olabilir).

3- Yikayip, yarim limon sikilmis suda haslayiniz.

4- Diger taraftan eti, sogani yagla bir tencereye koyup hafif kavurunuz.

5- Bir bardak su ilave ederek hafif pisiriniz.

6- Kerevizleri gok temiz bir tencereye sivri taraflari ortaya genis taraflari kenara gelmek Gzere diziniz.
7- Tum orta kismini hafif agip eti koyunuz.

8- Kafi miktar su ilave edip, tzerini kagitla kapatip pigiriniz.

9- Inmesine yakin terbiyesini koyup bir tagim kaynatip pisiriniz.

10 Servis tabagina dikkatlice ters geviriniz, (ters ¢evirirken suyunu stiziiniiz sonra suyu Uzerine koyunuz.)

Terbiyesi:
2 yumurta sarisi, 1 limon suyu ile iyice ezilir. Arzu edilirse unda konabilir.
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