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ETLI KEREVIZ DIZMESI

1 kilogram Kereviz

500 Gram Kugbasgi Et

2 Corba Kasigi margarin

1 Corba Kasigi Un

2 Adet Kiiclk Dogranmis Sogan
1 Su Barda@ Su

Tuz

1 Adet Yagh Kagit

1 Adet Limonun Suyu

2 Adet Yumurta

Kerevizlerin kabuklarini biraz kalin soyarak 6 esit pargaya bolin.Kereviz pargalarinin keskin kenarlarina, bigakla
keserek oval bir sekil verin. Hazirladiginiz kerevizleri, kararmamalari i¢in icine 1 ¢corba kasigi un katiimig limonlu
suya atarak, diger malzemeler hazir olana dek bekletin. Kerevizleri hazirlayin. Bir tencereye yagi sodanlari ve eti
koyup, hafif kavurun. Bir bardak su ekleyip, hafif pigirin. Bagka bir tencereye, kerevizleri sivri taraflar ortaya,
genis taraflar kenara gelecek sekilde dizin. Orta kismi hafif agip, etleri koyun.UstinU 6értecek kadar su ekleyip,
Ustind kagitla kapatip, kapagini értlip, pisirin. Limonun suyunu, yumurtalar ile iyice ¢irpin. Pisen yemegin
suyundan, bu karisima azar azar katin. Sonra bu terbiyeyi yavas yavas yemege eklerken, karistirarak bir tagim
kaynatin; atesten alin. Servis tabadina dikkatle ters ¢evirin.

Not: Kereviz aldiginizda, sap kisimlarini koparip yemege katabilir, veya salatalarda kullanabilirsiniz.Ayrica
kurutup corba gibi bazi yemeklerde baharat olarak da degerlendirebilirsiniz.
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