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ETLI KELEBEK COREK

4 kaglk yag

6 su bardagi un

1 corba kasigi toz maya
1 tath kasidi seker

1 tath kasidi tuz

2 adet yumurta aki
Aldiginca ilk su

1 kase zeytin ezmesi
2 adet yumurta sarisi
1 kaslk susam

100 gr kusbagi et

Hamur igin; Maya ve tozseker komposto kasesine alinip 1lik su eklenerek kabarmasi beklenir.

Un derin bir kaba elenip tuz ile harmanlanir ortasi havuz gibi acilir, yumurta aki, siviyag eklenip kabarmis maya
eklenerek yumusak ele yapismayacak bir hamur yapilir. Sicak bir ortamda Gizerine nemli bir bez ortlilerek 2 saat
mayalandirilir.

Mayalandiktan sonra hamur bezelere ayrilarak her biri agagidaki resimdeki gibi tath tabag byUkligunde agilir.
1 tath kasidi zeytin ezmesi sUrilur ve dana klrek eti kiip kiip dogranip zeytin ezmesinin Uzerine birakilir.

Acillan hamur kdselerden katlanir. Keskin bir mutfak bigadi ya da makas ile kelebek sekli verilir.

180 derece i1sitilmig firnda pigirilir.
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