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ETLI KAZAN PILAVI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

2 kg. kugbasgi et
250 gr. et yagi
100 gr. siviyag
Tuz

Piring

Genellikle servis yapilacagi zaman blyik kazanlarda pisirildiginde etli kazan pilavi adini almigtir. Malzeme
miktari pigirilecek tencereye veya kazanin biiyikligiine gbre ayarlanir. Piring, sicak tuzlu suda islatilip
soguyuncaya kadar bekletilir. Pisecek kaba et yadi konur ve eritilir. Uzerine pismis kusbasi et ilave edilerek
kavrulur. Islatiimig pirincin 6lglst kadar kaynamig su ilave edilir. Daha sonra yikanmig piring malzemenin
Uzerine dokulur. Piserken bir-iki defa karistirilir ve suyunu gekince atesten alinir. Once kagitla sonra bezle
sarilarak yarim saat kadar dinlenmeye birakilir. Daha sonra karistirilarak servise sunulur.
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