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ETLI KARNABAHAR PURESI

50 gr margarin

1 adet karnabahar

3 adet sivri biber

1 adet sogan

300 gr kugbas! et

4 tath kasigi rendelenmis mozarella peyniri
1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi krema

30 gr rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Sogani kiip seklinde dograyip, et, sivri biber, 25 gr margarin ile birlikte tencereye alin.
Kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin.

Karnabahari yumusayincaya kadar pisirin ve mutfak robotunda plre haline getirin.
Kalan margarini eritip un ekleyin ve rengi sararincaya kadar kavurun.

Karnabahar puresini ekleyip birka¢ dakika pisirin.

Tuz, karabiber, krema ve kasar peyniri ekleyip karigtirin.

Plreyi kiigUk firin kaplarina paylagtirin.

Uzerilerine biber ve et yerlegtirip rendelenmis mozarella peynirini serpistirin.

Sonra 180 dereceye ayarlanmis firinda 15 dakika pigirin.
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