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ETLI KAFES COREGI

3 kasik yag

8 adet milfdy hamuru
150 gr. kiyma

2 adet kiicUk kuru sogan
1 adet carliston biber

1 tath kasidi biber salgasi
Tuz

Karabiber

Kimyon

1 adet yumurtanin sarisi
100 gr dana gerdan eti

I¢ malzeme igin; soganlar ve dana gerdan eti yemeklik dogranip az yagda pembelestirilir ve izerine minik
dogranmig biberler eklenip kavrulur.

Uzerine kiymasi eklenip suyu salip ¢cekene kadar kavrulur, salgasi ve baharatlari ilave edilip harmanlanark 2-3
dakika daha kavrulur, sogumaya birakilir..

4 adet milféy hamuru uclari birbirine degecek sekilde yagl kagit serili tepsie siralanir ve sogumus i¢ tzerine
paylastirilir.

Kalan milféy hamurlarindan ince seritler kesilip kafes yapilir ve yumurta sarisi strtlip 180 dereceye 6énceden
Isitilmig firinda pigirilir.
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