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ETLI KADAYIF DOLMASI

500 gram taze kadayif

250 gram dana kiyma

1 adet kuru sogan

2 adet yumurta

5 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber, kimyon
Serbeti igin:

1 su bardag tereyag

Oncelikle sogan ve sarimsagi rendeleyip fazla suyunu siizdilkten sonra harg malzemeleriyle beraber yogurun.
Elde ettiginiz har¢tan yumurta biyUkliginde parcalar koparip kadayifa sarin.

Kadayifli toplari yaglanmis firin tepsinize dizip Uzerine erimis tereyadi gezdirin.

Etli kadayif dolmasini 180 derece 6nceden isitilmis firinda kizarana kadar pigirin.

Uzerine antepfistigl ya da dévilmUs ceviz i¢i serpistirerek servis edebilirsiniz.
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