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ETLİ KADAYIF DOLMASI

500 gram taze kadayıf
250 gram dana kıyma
1 adet kuru soğan
2 adet yumurta
5 diş sarımsak
1 tatlı kaşığı tuz
1 çay kaşığı karabiber, kimyon
Şerbeti için:
1 su bardağı tereyağı

Öncelikle soğan ve sarımsağı rendeleyip fazla suyunu süzdükten sonra harç malzemeleriyle beraber yoğurun.
Elde ettiğiniz harçtan yumurta büyüklüğünde parçalar koparıp kadayıfa sarın.
Kadayıflı topları yağlanmış fırın tepsinize dizip üzerine erimiş tereyağı gezdirin.
Etli kadayıf dolmasını 180 derece önceden ısıtılmış fırında kızarana kadar pişirin.
Üzerine antepfıstığı ya da dövülmüş ceviz içi serpiştirerek servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:161722 • adı:Etli Kadayıf Dolması • gönderen:Domates Perisi • indirme tarihi:17.05.2024 - 23:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-kadayif-dolmasi-vt114429
http://www.tcpdf.org

