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ETLI GUVEC

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Cay Kasig karabiber
1 Cay Bardagi bezelye

1 Cay Bardagi su

3 Adet havug

1 Adet sogan

2 Adet patates

6 Dis sarmisak

500 gr kugbasi koyun eti
1 Cay Kasigi tuz

3 Adet Domates

ilk olarak sogani ince yemeklik seklinde dograyalim. Daha sonra havucu kaziyalim, yikayalim ve ince halkalar
halinde dograyalim. Konserve bezelyeyi yikayip siizelim. Diger taraftan patatesi soyalim ve iri kiipler halinde
dograyalim.Daha sonra domatesin kabuklarini soyup, ince ince dograyalim. Biitin hazirlamis oldugumuz
sebzelerle birlikte, kugbagi eti karigtiraim. Harmanladiktan sonra, glvecin igine diizgiin bir sekilde
yerlestirelim.Igine tuz ve karabiber serpelim. 2 yemek kagigi margarini, kiigiik pargalar halinde, lizerine
yerlestirelim. Igine suyumuzu ilave edelim. Kapagini kapatalim ve ocaga oturtalim. Kisik ateste yemegimiz
pisinceye kadar bekleyelim. Daha sonra sicak olarak servise sunalim.
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