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ETLI GUVEC

MALZEMELER

200 gr kuzu kugbagi et
100 gr taze fasulye

1 adet orta boy patates
2 adet kabak

2 adet patlican

1 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

2 adet domates

2 adet yesilbiber

1/2 su bardagi su

1 yemek kasigi salca

1 kahve fincani misirdzi yagi
Tuz

YAPILISI

Borcam kapakli dikddrtgen tencere igerisine kugbasi etleri déseyin. Kuru sogdani ince ince dograyip ve etlerin
Uzerine ekleyin. Yesil biberleri ve taze fasulyeleri dnce yikayip ortadan ikiye bolln ve etin lizerine katin.
Patatesleri soyup kip kip dograyarak ekleyin, patlicanlari ve kabaklar seritli soyun, kiip kiip dograyarak
guvece ekleyin. 1 dis sarimsak ve domatesleri de ekleyin. Son olarak 1 kahve fincani misirézi yagini ve yarim
su bardagdi suyu, tuz da ekleyerek tencerenin agzini kapatin. Onceden isitilmis 180 derecelik firna koyun. 1- 1.5
saat pisirdikten sonra glveci kapaginin igine ters gevirerek ve sicak olarak servis yapin.
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