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ETLI GUVEC

500 gram kugbasgi et
2 sogan

2 yesil biber

1 kirmizi biber

3 adet domates
Tereyagdi

Kasar peyniri rendesi
8 adet patates
Siviyag

Tuz

Baharat

Etleri tencereye koyup kapagini kapatin. Etler kendi suyunda pigsin. Etler pistikten sivi yag ve tereyagini ekleyin
kip dogranmig sodanlari ve biberleri ekleyin. Hafif yumusadiklari zaman kip dogranmis domatesleri ekleyin.
Domatesler suyunu gekince altini kapatin.

Patatesleri kiip kiip dograyin tuz ekleyin ve kizgin yagda kizartin. Patateslerde pistikten sonra. Giiveglerin altina
patatesi Uzerine etli harci koyun. Uzerine kasar rendesi dékin ve Firinda kizarana kadar pisirin.
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