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ETLI GOLEVEZ (MERSIN)

1 adet buyik boy gelevez
300 gr. kusbasi kuzu eti

2 yemek kagigi tatl toz biber
2 yemek kasid1 margarin
Tuz

6 su bardagi sicak su

Yarim limon

Golevezi yikayip kabugunu soyun ve ceviz blyukliginde kipler halinde dograyin.

Kugbas! etleri ve margarini orta boy bir tencereye aktarin. Orta isili ateste, sik sik karigtirarak 5-6 dakika, etler
suyunu verip tekrar ¢ekinceye kadar kavurun. Uzerine 2 su bardagdi sicak suyu hemen ekleyip kisik ateste 25-30
dakika daha pigirin.

Toz biberi, tuzu, limon suyunu ve gélevezleri de ekleyip slrekli karigtirarak 2-3 dakika kadar kavurun. 4 su
bardadi sicak suyu da ilave ederek orta isili ateste gdlevezler iyice yumusayincaya kadar pisirip ocaktan alin.
Sicak sicak servise sunun.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 12.11.2021
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