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ETLI FIRIN MAKARNA

1 paket genis eriste makarna
500 gram kugbasi et

1 sari dolmalik biber

1 kirmizi dolmalik biber

1 sogan

3 dig sarimsak

3 domates

Yarim ¢ay bardagi sivi yagi

Etleri ufak kareler halinde dograyin. Bir tencereye akip yagsiz olarak kavurun. Kavrulan etin Gzerine kiiguk
kipler halinde dogranmig sebzeleri ekleyip tzerine yadi dokin ve 5 dakika kadar kavurun. Rendelenmis sogan,
sarimsak ve domatesi de i¢ine ekleyip kavurmaya devam edin. Bu arada tencerede su kaynatip igine tuz ve
makarnalar atin. 10 dakika kadar haslayip siiziin. Stizllmis makarnalari da etli karisimin igine ilave ederek
karistirin. Firin kabina aktarip Uzerine kasar peyniri serpip 180 derecedeki firinda 10 dakika pisirip sicak olarak
ikram edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.10.2023
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