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ETLI FIRIN FASULYESI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

250 gr kurutulmus fasulye
250 gr kugbagi et

1 yemek kagigi salca
Siviyag

1 adet kuru sogan

2 yemek kagigi bulgur

1 cay bardagi kuru fasulye
Pul biber

Tuz

Kurutulmus fasulyeler ilik su ile yikanir, dogranir. Diger taraftan beyaz kuru fasulye haglanir. Kugbagi et énceden
pisirilir. Sodan kavrulur; (izerine et, salga, kurutulmus fasulye ve haslanmig kuru fasulye ilave edilir ve pismeye
birakilir. Atesten indirilmesine yakin bulgurda katilir. Birsiire daha pisirilir. Daha sonra servis edilir.
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