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ETLI FIRIK PILAVI (GAZIANTEP)

1 su bardag haslanmig nohut
2 su bardagi firik

500 gram kugbasi et

1 su barda@i bulgur

1 adet kuru sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
6 su bardagi su

Karabiber

Tuz

Eti tencereye alip slrekli karigtirarak kavurun.

Etler suyunu gekince yagi ve ince ince dogranmig soganlari ekleyin.

Daha sonra firik ve bulguru da ekleyip kavurmaya devam edin.

Salgayi, baharatlari ve tuzu da ekleyip karistirin.

Suyunu da ilave edip pismeye birakin.

Pilaviniz suyunu gekince altini kapatip igine tereyagini ekleyin ve karigtirin.
Yaklasik 30 dakika demlendirip servis edebilirsiniz.
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