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ETLI FASULYE (GUVEC) NEVSEHIR

1 kg taze fasulye

1 kg kuzu pirzola

Yarim kg arpacik sogan
4 adet domates

4 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Toprak glvecin dibine tereyagi birakilir, atese konur. Eriyince pirzolalar yerlestirilir. 10 dakika sonra arpacik
soganlar, iri dogranmig biber ve sadece uclar alinmig fasulyeler konur. Karistirmadan 10 dakika pisirilir, sonra
kip dogranmis domates, karabiber ve tuz ilave edilir. En son kapagi kapatilir, mahalle tas firnina génderilir.
Orada da 1 saat pigirilir.
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