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DANA ETLI FAJITA

https://cook.com.tr

Kekik 3 Tatl Kasigi
Karabiber 1 Cay Kasigi

Pul Kirmizibiber 2 Tath Kasig
Kirmizi Biber 2 Adet

Sivri Biber 3 Adet

Sogan 1 Adet

Dana Kontrfile 500 Gram
Biber Salgcasi 1 Tath Kasigi
Tortilla 4 Adet

Aci Biber Sos 1 Tatl Kasigi
Sivi Yag 1 Gay Bardagi

Dana biftekler ince uzun geritler halinde dogranir.

Etler icine hi¢ bir sey ilave edilmeden cook firin torbasinda tarif edildidi sekilde ve isida pigirilir.

Wog tava isitilip yag ilave edilir.

Julyen dogranmis sebzeler sirasiyla sogan, kirmizi biber, yesil biber tek tek ilave edlip pembelestirilir.

Atesi kisip, biber salcasi ilave edilir Bunlarin Gzerine firinda pisirdigimiz etler, aci sos, pul biber, karabiber, tuz
ilave edilir.

Etler butiin malzeme ve baharatlarla harmanlanip tatlanana kadar bir kag dakika karistirarak pigirilir.

Arzuya gore, tortilla ekmekleri igerisinde servis edilir.
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