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ETLI FAJITA DURUM

https://www.milliyet.com.tr

150 gram bonfile

2 adet lavas

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

6-7 adet mantar

1 tutam kimyon

1 cay kasigi karabiber
1/2 gay kagi§i tuz

4-5 adet marul yapragi

Tavayi 1sitin, 1sinan tavayi zeytinyagi ile yaglayin ve biberleri ekleyin.

Sotelenen biberlere serit serit dogradiginiz bonfile etleri ilave edin ve sotelemeye devam edin.
Mantarlari temizleyip, tavaya ekleyin ve hizlica karigtirin.

Et pargalari pismeye yakin baharatlari ilave edin.

Lavaglari tadini gekmesi ve 1sinmasi i¢in tavanin yiizeyine 6rtebilirsiniz.

Isinan lavaglarin ucuna, pisen etleri yerlestirin, dogranmig marul yapraklari ile renklendirin ve kenarlarini
kivirarak rulo seklinde sarin.
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