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ETLi ERISTE CORBASI

malzemeler

250 gr kg kugbasi dana eti

1/2 bardak nohut

1/2 bardak eriste

4 yemek kasig yesil mercimek
1 yemek kasigi salca

1 blyUk sogan yemeklik dogranmis
Tuz

Karabiber

2y. kasigi siviyad

6 bardak su veya et suyu

Hazirlanisi

Eti ve nohutu birlikte pisirin. Altini kapatip suyunu siztp bir kenara koyun. Derin bir tencerede sogani yagda
kavurun salcayi ekleyip karigtirin. Eti ve nohutu da ekleyip et suyunu ilave edin.

Kaynamaya basladiginda mercimekleri, mercimekler yumusadiginda da erigteyi ekleyin bir tagim daha kaynatip
tuz, biber ve kuru nane ekleyin altini kapatin.
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