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ETLI ERIK (BURSA)

Bir adet kuru sogan

300 gram kusbasgl kuzu eti

200 gram kuru erik veya yesil erik
Tereyagdi

2 su bardagi su

Tuz

Erikleri yumusamasi icin bir saat sicak suda bekletin.

Yumusayinca stizgegten gegirip ¢ekirdeklerini gikartin.

Bir tencerede tereyagini eritip kiip kiip dogradiginiz soganlar ekleyin ve pembeleginceye kadar kavurun.
Uzerine kuzu etlerini ilave ederek suyunu ¢ekene kadar kavurun.

Etler pisince su ve erikleri ekleyerek bir slre pisirin.

Tuzu ilave edin ve tencerenin kapagi kapal bir sekilde yaklagik on dakika daha pigirin.

Ocaktan alip sicak olarak servis edin.
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