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ETLI EKSI KEREVIZ

3 adet kereviz

2 adet havucg

1 adet patates

1 adet sogan

1 adet kereviz sapi

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigdi aygicegdi yadi
1 adet limonun suyu
Yarim kg dana eti

Yeteri kadar et suyu
Yeteri kadar tuz

Yeteri kadar karabiber

Derin bir kasede kup seklinde dogradiginiz kereviz, patates ve havucu harmanlayin.1 limonun suyu ve unu
ekleyip iyice karistinin. Tencerede margarin ve aygicegdi yagini isitin. Kusbasi seklinde dogranmis etleri ilave edip
soteleyin. Etler suyunu salip ¢ekinceye kadar pisirin. Yemeklik dogradiiniz sogani ekleyip sotelemeye devam
edin. Etlerin Gzerini gececek kadar sicak et suyu ekleyip, etler yumusayincaya kadar pisirin. Etler pismeye yakin
sebzeleri ve dogradiginiz kereviz sapini ekleyin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Sebzeler pisince ocaktan alin.
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