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ETLI EKMEK

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 cay bardagi sit
1 gcay kagigi tuz
Iciigin:

200 gr kiyma

1 cay bardagi su
1 sogan

1 corba kasigi salca
Kekik, karabiber
3 sivri biber

Un, sit ve tuzla hamuru yodurun, 10 dakika dinlendirin. Hamurdan bezeler yapin ve agin. Rendelenmis sogani,
kiymayi, suyu, salgayl, dogranmis sivri biberi harmanlayin. A¢tiginiz hamurlarin igine bu karisimi paylagtirin.
Kapatip, gdzleme pisirir gibi yagsiz tavada kizartin. Dilimleyip servis yapin.
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