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ETLI EKMEK

5 su bardagi un
2.5 su bardagi su
1 tath kasigi tuz
iC MALZEMESI:
500 gr kiyma

2 sogan

Tuz

Karabiber

Un, tuz ve suyu yogurun. Kulak memesi yumusaklgina gelen hamurdan yumruk blyUkliginde 20 kigik parga
parca koparin. Her pargayi teker teker kiiguk bir daire seklinde agin. Diger tarafta dogranmis sogani kiymayla
birlikte kavurun. Tuz ve karabiber ilave edin. Hazirlanan bu karisimi, yuvarlak hamurun yarisina yayin, diger
tarafi (izerine kapatin. Teflon tavada hamurlarin iki tarafini da pisirin. Uzerine tereyagi strlp sicak servis yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 23.03.2021

© lezzetler.com tarif no:73297 « adi:Etli Ekmek * gdnderen:Esra R. « indirme tarihi:20.04.2024 - 00:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-ekmek-konya-vt12042
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/etli-ekmek-73297.jpg
http://www.tcpdf.org

