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ETLI EKMEK

Malzemeler

5 su bardagi un

2.5 Su Bardag Su

1 Tatl Kagigi Tuz .

Ic Malzemesi:

500 gr Kiyma

2 Sogan

Karabiber , Tuz

1 Corba Kasig Tereyadi

Bir kapta un, tuz ve suyu karigtirip yogu-run. Kulak memesi yumugakligina gelen hamurdan yumruk
bilyUkliginde 20 kiiglk parca koparin. Her parcayi teker teker kiigUk birer daire seklinde agin. Ince dogranmis
sogani kiyma ile birlikte kavurun. Tuz ve karabiber ilave edin. Hazirlanan i¢ malzemesinden bir iki kasik
yuvarlak hamurun yansina yayin, diger tarafi zerine kapatin. Hamur ve malzeme bitinceye kadar iglemi
sUrdirin. Teflon tavada veya sacda hamurlari 8nli arkal pisirin. Uzerine tereyadi surlp sicak olarak servis

yapin.
ML® Gobit Ekmedi icin tiklayin
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