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ETLI EKMEK

3 su bardagi un

2 corba kagig! sivi yag
1 tath kasigi kabartma tozu
Tuz

Ik su

100 gram tereyagi

Igi igin:

250 gram kiyma

1 adet sogan rendesi
Tuz

Karabiber

1 fincan su

50 gram kiymayi, 1 adet sogan rendesini, tuzu, karabiberi ve 1 fincan suyu karistirarak i¢i hazirlayin. Unu eleyin,
tuzu, kabartma tozunu, siviyadi ve suyu da ekleyerek hamur yapin. Hamuru 15 dakika bekletin. Bezelere ayirin.
Hamurlari oklava ile agin. Agilan yufkanin yarisina hazirlanan igten koyup, kapatin. Teflon tavada veya sacta
6nll arkall her iki tarafini 100 gram tereyagi ile yaglayarak pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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