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ETLI EBEGUMECI

1,5 kg. ebegiimeci

3 corba kasiJi tepeleme margarin
300 gr. kuzu kugbasi

2 orta boy ince kiyilmig sogan
yarim kahve fincani piring

tuz

karabiber

3,5 bardak et suyu veya su

Ebegimecileri iyice yikadiktan sonra kaynar suda 4-5 dakika haglayip ¢ikarin ve soguk su altinda sogutun.
Suyunu sikarak tabaga alin. Pirinci ayiklayip i1slatin, yagi bir tencerede kizdirin, etleri katin ve suyunu birakip
cekinceye ve pembelesinceye kadar 8-10 dakika sureyle kavurun, ardindan sogani ilave edin. 3 dakika daha
kavurun, su ve tuzunu koyup yarim saat pisirin. Ebegtimeci ile pirinci ilave ettikten sonra 5 dakika daha pisirin.
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