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ETLI DUGUN PILAVI

2 su bardagi piring

Yarim kg kuzu eti kugbasi
1 cay bardagi nohut

2 yemek kasigi sana

1¢ay kasigi Tuz, Karabiber
1 kahve fincani kus Gzimi

Nohudu haglayalim. Nohutlar hafif yumusadiinda eti ilave edip pisirelim. Tuzunu ve karabiberi ekleyip
tencereyi atesten indirelim. Bagka bir tencerede sanayagdini kizdirip pirinci hafif kavuralim. 3 su bardagdi nohutlu
et suyu ve kustzimund pirince ekleyelim. Piringlerin pismesine yakin etli nohudu ilave edelim. Pilav suyunu
¢ekince on dakika dinlendirip sicak servis yapalim.
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