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ETLI DOVME PILAVI (MERSIN)

1 Su Bardag asurelik bugday (dévme)
1 Su Bardag@i Haglanmis Nohut

200 g Kuzu Kugbasi

1 Gorba Kasig Domates Salgasi

3 Corba Kagsigi Tereyagi

1 Su Bardagi Et Suyu

Kusbas! etleri Uzerine 3 bardak su ilave edip etler yumusayana kadar pisirin. Bir gece 6nceden islatimis
dbévmeyi biraz diri kalincaya kadar haglayin. Etleri sudan ¢ikarip bir kaba alin. Suyu siziin. Tereyagini eritip
salcay ve etleri kavurun. Uzerine nohut ve bugdayi ilave edin. Tuz, karabiber ekleyip 2 bardak kadar sicak et
suyunu iizerine ekleyin. Once hizli sonra kisik ateste suyunu gekinceye ve pilav kivamini alincaya kadar pisirin.
Yarim saat demlendirin. Sicak olarak servis yapin.
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