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ETLI DOVME PILAVI (ADANA)

1 su bardag dévme (Asurelik bugday)

250 gr. kugbasgi et

2. 5 su bardagi su (Su orani bugdayin yapisina gére degisebilir)
2 su bardagi haslanmis nohut

1 tath kagigr tepeli tuz

Uzeri igin:

2 yemek kasigi tereyagi

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Karabiber

Aksamdan isladiginiz dévmeleri stizerek tarife baglayalim.

Tencereye ddvmeyi, eti, tuzu ve suyu ekleyerek kaynatin.

Kaynadiktan sonra kisik ateste pisirmeye devam edin.

Pigirirken etiniz kemikli olursa daha da lezzetli olacaktir.

Pismesine yakin haglanmig nohutlari ilave edin ve bes dakika kadar kaynatip altini kapatin.
Sosu igin tavada yapinizi eritin ve sivi yagi da ekleyin.

Yag iyice kizinca altin kapatin ve dévmenizin Uzerine yagi gezdirin.

Yavaggca alt Ust ettikten sonra karigtirin.

Uzerine karabiber serpip servis edin.
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