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ETLI DOVME PILAVI (ADANA)

Dévme ve nohut bir gece 6énceden suya islatilir.

Et haslanir, etin suyu ile dévme ve nohut haslanir, tuzu eklenir, suyunu ¢ekince kurbanin i¢ yadi ile kavrulan ince
bir sekilde dogranmis etler ilave edilir.

Yenilmeden énce on dakika kadar dinlendirilmelidir.

Not: Daha ¢ok kurban bayramlarinda yapilir.
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