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ETLI DOMATESLI PENNE MAKARNA

1 paket kalem penne makarna

Y2 kilo kiyma

1 su bardagi rendelenmis domates
2 bardak zeytinyagi

1 sogan, dogranmig

Ezilmig 2 dis sarimsak

Et suyu 2 porsiyon

1 defne yaprag

Tuz, karabiber

Bir tencereye yadi koyup sodani sote edin.Ardindan kiymayi ekleyip kavurun. Ardindan rendelediginiz domatesi,
defne yapragi, sarimsak, et suyu, 2 su bardagi su, tuz, karabiberi 10-15 dakika orta i1sida tencerede kaynatin.
Daha sonra defne yapradini ¢cikarin. Makarnayida ayri bir tencerede kaynatip stiziin.Daha sonra servis ederken
Uzerine sosumuzu dokip susleyip ikram edelim.
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