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ETLI DOVME PILAVI

Eyip Seving

1 su bardagi nohut

2 su bardagi dévmelik bugday
1 It et suyu

200 g kuzu kusbasi

50 g tereyadi

s demet maydanoz

Tuz

Nohudu geceden islatin. Geceden islanmis olan nohutlari yumusayana kadar haslayin. Haglanan nohutlari
sUzun ve yikayin. Derin bir tencereye 1 It su koyun ve kaynatin. Kaynamig olan suya tuz, haglanmig nohut ve
dévmeyi ekleyin. Ayri bir tencerede eti haslayin. Dévme pilavi pisince servis tabagdina alin. Tereyagdini eriterek bir
miktar pilavin Uzerine gezdirin. Hagladiginiz etleri Uzerine serpigtirin. Tekrar Uzerine yag gezdirip kiyllmig
maydanoz serperek servis edin.
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